


CAFES

Espresso
Americano
Macchiato
Cortado
Cappuccino
Flat white
Latte
Moccaccino

Extra nondairy milk

BOISSONS CHAUDES

Thés & Infusions

Chai latte

Dirty chai

Matcha latte

Chocolat chaud

Chocolat chaud & matcha
Yuzu & honey




BOISSONS FRAICHES

lced americano
lced yuzu & honey
lced matcha

Iced chai latte
Ilced latte

lced dirty chai
Iced moccacino
lced sparkling ginger
Limonade

Jus de fruits
Cascara Fizz

Eau plate/Pétillante 33cL

GATEAUX

Cookie chocolat
Brownie

Japanese cheesecake
Lemon cake

Financier aux fruits
Sablé renard

Babka chocolat noisette

Babka cannelle
v SELECTION KEVIN LACOTE v

Sablé noisette et praliné au café « Café Kitsuné »

Moelleux aux amandes et confit de Yuzu



PATISSERIES

z
Pol Sésame

Diamant, crémeux, nougatine sésame noir, mousse & crémeux citron, caramel de miso
Diamant, cream, black sesam nougatine, lemon cream & mouse, miso caramel

Rock

Ganache Praliné, glagage rocher, praliné noisette, crémeux café
Praliné ganache, rocher icing, hazelnut praliné, coffee cream

v PAR LE CHEF KEVIN LACOTE v

Mont Blanc
Crémeux marron et brisures, confit de myrtilles, meringue suisse
Broken chestnut and cream, candied blueberries, Swiss meringue

Paris-Brest a la pistache d’lran
Pate a chou, craquelin, creme mousseline a la pistache
Cabbage dough, crakers, pistacchio chiffon ceam

Alfonso
Cheesecake vanille, confit de mangue fraiche, crumble coco
Vanilla cheesecake, candied mango, coco crumble

GLACES

Fraise, vanille, chocolat, pistache
1 boule

2 boules

Affogato

PAUSE SALE

Salade de saison

Sandwich de saison



